
2026 год2026 год
ресторанресторан

"РУССКАЯ РЫБАЛКА"РУССКАЯ РЫБАЛКА""
п. Комарово, Приморское ш. д. 452ап. Комарово, Приморское ш. д. 452а

ИНДИВИДУАЛЬНЫЙ ВЫПУСКНОЙИНДИВИДУАЛЬНЫЙ ВЫПУСКНОЙ
(до 250 гостей)(до 250 гостей)

11 КЛАСС11 КЛАСС
ПРОГРАММА В РЕСТОРАНЕ С 19.00 ДО 01.00ПРОГРАММА В РЕСТОРАНЕ С 19.00 ДО 01.00

Даты:Даты:  
29.06, 30.06,29.06, 30.06,

06.0706.07



18.00 - 19.00 Трансфер от школы в ресторан Транспортное обслуживание для выпускников

19:00-01:00 ПРОГРАММА В РЕСТОРАНЕ 6 часов БАНКЕТ. ШОУ ПРОГРАММА

01:00 Трансфер от ресторана к школе Транспортное обслуживание для выпускников

ТАЙМИНГТАЙМИНГ

Программа рассчитана наПрограмма рассчитана наПрограмма рассчитана на    
50 выпускников + 50 взрослых50 выпускников + 50 взрослых50 выпускников + 50 взрослых

СтоимостьСтоимостьСтоимость   
   дддля выпускникаля выпускникаля выпускника

282828 000 руб. 000 руб. 000 руб.
для взрослого участникадля взрослого участникадля взрослого участника   

10 000 10 000 10 000 руб.руб.руб.
222 бесплатных места бесплатных места бесплатных места

для кл. руководителейдля кл. руководителейдля кл. руководителей



В СТОИМОСТЬ ВКЛЮЧЕНО:

ТРАНСПОРТНОЕ ОБСЛУЖИВАНИЕ для выпускников
       по маршруту:  Школа-Ресторан-Школа
      (маршрут за пределами КАД рассчитывается дополнительно)

УВЕДОМЛЕНИЕ ОТ ГИБДД 
БАНКЕТ
ПАКЕТ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫХ НАПИТКОВ (сок в ассортименте,
морс клюквенный, вода газ/негаз). 

       Алкогольные напитки можно привезти свои
ТОРТ с ШОУ-ПОДАЧЕЙ
ВЕДУЩИЙ И DJ (6 часов)
КРАСНАЯ ДОРОЖКА
ГОРКА ШАМПАНСКОГО 

       (включая шампанское п/сл.) для выпускников
БУМАЖНОЕ ШОУ
ФАЕР ШОУ
ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ФОТОСЪЕМКА НА ВСЁ МЕРОПРИЯТИЕ
ОХРАНА в ресторане и на прилегающей территории
КООРДИНАЦИЯ МЕРОПРИЯТИЯ
2 БЕСПЛАТНЫХ МЕСТА ДЛЯ КЛАССННЫХ РУКОВОДИТЕЛЕЙ



Красная
Дорожка



ГрандиозныеГрандиозные
ГОРКАГОРКА

ШАМПАНСКОГОШАМПАНСКОГО  



БумажноеБумажное
конфетти-Шоуконфетти-Шоу



ФАЕР- ШОУФАЕР- ШОУ



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ (в стол)
Мясное ассорти 

(Домашняя буженина, запеченная говядина, отварной
говяжий язык)

45
Рыбная композиция 

(Лосось шеф-посола)
30

Рулетики из жареных баклажан с мягким сыром
30

САЛАТЫ (в стол)
Салат «Отличный» (мясной классический)

130
Салат «Греческий»

100
Салат «Цезарь» с курицей

100
ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (порционно)

Грибной жульен с куриным филе в горшочке из теста
125

Проект Меню праздничного банкета

Выход: 1175 гр./чел.

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО (одно, порционно, на выбор)

Шашлык из свинины с запеченным картофелем
175/150

Шашлык из курицы с запеченным картофелем
175/150

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
Булочка ржаная, пшеничная, с семечками

90
ФРУКТОВОЕ АССОРТИ (сезонные фрукты)

100
ТОРТ
100 

НАПИТКИ
Безалкогольный пакет:

Морс клюквенный, Сок яблочный, апельсиновый
Вода минеральная б/г, газ

Кофе заварной/чай


