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18.00-19.00 Трансфер от школы в ресторан Транспортное обслуживание для выпускников

19.00 - 19.30 WELCOME
Анимация на встречу с артистами оригинального жанра

Профессиональная фото и видеосъёмка

19.30 Торжественное открытие вечера Проход Выпускников по Красной дорожке

19.00-01.00
ПРОГРАММА В РЕСТОРАНЕ 6 ЧАСОВ

БАНКЕТ
ШОУ- ПРОГРАММА

 ВЕДУЩИЙ И DJ
 ГРАНДИОЗНЫЕ ГОРКИ ШАМПАНСКОГО И ЛИМОНАДА

ИЛЛЮЗИОН ШОУ
ЭКВИЛИБР ШОУ

ШОУ ДЖАМПЕРОВ
ФАЕР ШОУ С ПОЛНЫМ КОМПЛЕКТОМ ПИРОТЕХНИКИ

ЭЛЕКТРОВИОЛОНЧЕЛЬ
ЭКСКЛЮЗИВНЫЙ ТОРТ

01.00-02.00 Трансфер от ресторана к школе Транспортное обслуживание для выпускников

ТАЙМИНГТАЙМИНГТАЙМИНГ



В стоимость включено:

Транспортное обслуживание для выпускников (от 10 чел.) по маршруту:
Школа-Ресторан-Школа (для школ, находящихся за пределами КАД маршрут

рассчитывается дополнительно). Уведомление от ГИБДД

БАНКЕТ. Безлимитный пакет безалкогольных напитков.
Пробковый сбор включен. Алкогольные напитки можно привезти свои

Эксклюзивный ТОРТ для всех участников банкета 

ШОУ - ПРОГРАММА
Ведущий и DJ (6 часов)

Анимация на встречу, Красная дорожка
Горки шампанского и лимонада (включая шампанское  и лимонад) для выпускников

Иллюзион Шоу от ИЛЬИ ЛАРИОНОВА
Фаер Шоу, Эквилибр Шоу

Шоу джамперов
Электровиолончель

Профессиональная Фото и Видеосъёмка на все мероприятие. Монтаж фильма 

ОХРАНА в ресторане и на прилегающей территории

До 01 сентября 2026 г.До 01 сентября 2026 г.

Стоимость программы:Стоимость программы:
для выпускника / взрослогодля выпускника / взрослого  

03 июля03 июля 2027 2027  

28 28 000 руб. / 13 000 руб.000 руб. / 13 000 руб.

27 000 руб. / 12 000 руб.27 000 руб. / 12 000 руб.
  

  для классного руководителядля классного руководителя
(от 10 выпускников) -(от 10 выпускников) -  

1 бесплатное место1 бесплатное место

До 01 сентября 2026 г.
Стоимость программы:

для выпускника / взрослого 
03 июля 2027 

28 000 руб. / 13 000 руб.
27 000 руб. / 12 000 руб.

 

 для классного руководителя
(от 10 выпускников) - 

1 бесплатное место



КраснаяКрасная
ДорожкаДорожка
Красная
Дорожка

Торжественная
встреча выпускников:

проход по Красной
дорожке в

сопровождении фото
и видеосъёмки

под бурные овации и
аплодисменты

родителей и учителей



ГрандиозныеГрандиозные
ГОРКИГОРКИ

ШАМПАНСКОГОШАМПАНСКОГО
и лимонадаи лимонада

Грандиозные
ГОРКИ

ШАМПАНСКОГО
и лимонада



ИЛЬЯИЛЬЯ
ЛАРИОНОВЛАРИОНОВ

ИЛЬЯ
ЛАРИОНОВ

★ Самый востребованный★ Самый востребованный
волшебник в Россииволшебник в России

★ Иллюзионист, менталист★ Иллюзионист, менталист

★ Ведущий телепроектов★ Ведущий телепроектов
“Битва экстрасенсов”“Битва экстрасенсов”
“Битва сильнейших”“Битва сильнейших”

★ Самый востребованный
волшебник в России

★ Иллюзионист, менталист

★ Ведущий телепроектов
“Битва экстрасенсов”
“Битва сильнейших”



ЭКВИЛИБРЭКВИЛИБР
  ШОУШОУ

ЭКВИЛИБР
 ШОУ



ШОУ ДЖАМПЕРОВШОУ ДЖАМПЕРОВШОУ ДЖАМПЕРОВ



ОГНЕННОЕОГНЕННОЕ
  ШОУШОУ

ОГНЕННОЕ
 ШОУ



ЭЛЕКТРОВИОЛОНЧЕЛЬЭЛЕКТРОВИОЛОНЧЕЛЬЭЛЕКТРОВИОЛОНЧЕЛЬ



Фото и Видеосъёмка 
на всё мероприятие

В сборной программе
может принять участие

любое количество 
выпускников от класса

Данная программа
рассчитана на 

150 выпускников 
+ 150 взрослых 

участников



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ (в стол)

Мясное Ассорти
Буженина на итальянский манер с розмарином

30 
Слайсы холодного ростбифа

30 
Рулет из филе пулярки с печеной паприкой и сыром Моцарелла

30 
Террин из филе цыплёнка с фисташками

40 
Рыбная композиция

Слайсы форели, маринованные в цитрусовом соке, с зеленью
30 

САЛАТЫ (в стол)
Салат «Оливье» с говядиной по традиционному рецепту

100 
Салат «Цезарь» с цыпленком

100 
Салат с печеными баклажанами, фетой и гранатом с соусом «Сладкий чили»

100 
Салат «Греческий»

100
ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА (порционно)

Жульен с грибами и куриным филе
100 

Проект Меню праздничного банкета

Выход: 1 240 гр./чел.

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО (одно, порционно, на выбор) 

Филе цыпленка обжаренное на гриле с грибным
соусом и Бейби картофелем с розмарином

130/150 
Медальоны из свинины «Sous Vide» с брусничным

соусом  и Бейби картофелем
140/150 

Запеченное филе судака с соусом «WW» с
бланшированным брокколи

130/150
ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА

(Французская белая булочка, Пражская черная
булочка, ассорти ароматного масла) 

40/40/20 
ФРУКТОВОЕ АССОРТИ

(Черешня, персики, виноград, груша, физалис)
100 

ТОРТ
100

НАПИТКИ
Чай пакетированный/Кофе заварной 

0,2
БЕЗЛИМИТНЫЙ БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЙ ПАКЕТ НАПИТКОВ

Вода газ/ негаз
Сок яблочный, апельсиновый

Морс клюквенный
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