|

e e J— I

~ PEC J’JJIEIJ‘“jE'Hf
1-’ : ufi___'_ _,.F im_:fﬂ.{f 1 Hc 7*‘_;0'” ' .'

+
(\

'_h

B S TR i L] T 1 i

/m/ TS s ek T e T a\i;‘i‘i‘i;‘;\éf\f\“sﬂ

; "METEPEYPICKWIA APAVIB"

e e e

TNNRF\T\M/T/T/Vif

o T P I

npoq___.--' ‘amma B pecTopaHe 5 4yacosB + nporynl(a |-|a 'rIx__1 5 yaca

_.__‘.—‘..-.. =

ki ‘,. 3"
'
i b ¥




18.00 - 19.00 .

TpaHcdep OT WWKOoNbl B pecTopaH
i
TopKecTBeHHOe OTKpbITUE Beuepa

BAHKET B pectopaHe

ona sbinyckHukoB o 00.00, |
19.00- 01.00 P
ansa sapocnbix go 01.00

WOY - MPOTPAMMA
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TpaHcdep ana BbINyCKHUKOB Ha npuyan
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Flporym(a ANAa BbiNyCKHUKOB Ha TenJjfoxoge i

no akeatopuu Hesbl (1,5 uaca)

MpoponeHne Beuepa B pecTopaHe Ans
B3POCIIbIX

] S

02.00 - 03.00 OKOH4YaHue NPOrynKku BbiMyCKHMKOB Ha
Tennoxope. TpaHcdep K LWwKone
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TpaHcnopTHOe obcnyKnBaHne AnAa BbiINyCKHUKOB

Mpoxopn BoinyckHUKoB no KpacHoun gopoke

BEAYLLUA U DI

rPAHOUO3HBLIE TOPKU WWAMMAHCKOIO U TIMMOHALA

LLOY BAPABAHLLNL]
KABEP-TPYMMA
BUBBLE UNNIO3UOH LLOY
SKCKIIO3UBHbIN TOPT

TpaHcnopTHoe obcnyXuBaHume

Tennoxop, knacc "Mockea" (gByxnany6Hbin), npocMoTp

pa3Bofa MOCTOB, AUCKOTEeKa ¢ MoaHbiM MC |

f o (e

Beaywun, DJ
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TpaHcnopTHOe obcnyKnBaHne AnA BbiINyCKHUKOB
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B cTOMMOCTb BKJ1IOUEHO:

e :

TpaHcnopTHoe ob6cnyxnBaHue ona BbinyCKHMKOB (0T 10 uen.) no mapLupyTy:
lUikona-PecTopaH-lpuuan-LUkona
(Ana wkon, Haxopawmxca 3a npegenamu KAl mapLipyT paccunTbiBaeTcA JOMNONIHUTENIbHO)
YBepomneHune ot r'NMba0
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BAHKET. beanuMuTHbIN NakeT 6e3anKkorojibHbiX HaNnUTKOB
[Mpo6KoBbIN COOP BKIIOUEH - aNIKOroJibHble HAaNUTKMU MOXHO NPMUBE3TN CBOU

£ -4

AckniosueHbin TOPT gna Bcex yuacTHUKOB 6aHKeTa

LIOY - NPOrPAMMA %
Beaywwuii u DJ (6 uacos) CroMMoOCTb NporpamMmmbi:
KpacHan aopoka ONA BbINYyCKHUKa / B3pOCnoro

Fopku WamMnaHcKoro n nuMoHaga (Bknouas WwamMnaHckoe U NTMMoHaa) ANA BbiNyCKHUKOB

lloy bapa6aHwul, KaBep-rpynna, Bubble Unnio3noH woy 29 OOO 6 1 5 OOO 6 :
Y s d e py6. / PYO.

ONA KNacCHOro pykosogurtens a
(oT 10 BbINYCKHUKOB) -

1 6ecnnatHoe MecTo

Mporynka ona BbiNyCKHUKOB Ha Tennoxope no akeatopuu Hesbl (1,5 uaca) c MC guckoTtekom

[MpodeccnoHanbHaa Bupeocrémka n @otocbemMka Ha Bce meponpuatue. MoHTax ¢punbma

SO A

OxpaHa B pecTopaHe U Ha Tennoxoge



freg9upain eewepn/ -
Hukenaa apge, £

% Bepywuii, KoHdepaHcbe
% AkTep
% Pexuccep n npogiocep

-



Top»ecTBeHHaA BCTpeua
BbIMYCKHNKOB:
npoxop no KpacHoun
0O0pPOXKe B CONpPoOBOXKAOEHNN
$OTO N BUOEOCHEMKHU
nox 6ypHbie oBaLn U

annoaucMeHTbl poauTenen
N yuntenemu
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B coopHOM nporpamme
MOXKET NPUHATDb yUacTHe
niob6oe Konu4YecrTso
BbINYCKHMKOB OT KJIacCa

AdaHHaf nporpamMmma
paccuMTaHa Ha

120 BbLINYCKHMKOB
+ 120 B3poCAbIX
y4acCTHMKOB




MpoexT MeHio npasaHuuHoro baHkerta

XONOAHDIE 3AKYCKMU (B cTon)
MsacHoe accopTu
(DomawHasa bysxeHnHa, Tensumin OTBO]PHOM A3bIK,
NpsiHbIN pPocTbud)
30/30/30
Pynetuku un3 BeTumHbl CO CZIMBOUHDBIM CbIpOM
30
PbibHoe nnato
(Ceeptbin JNTococh «T'paBonarxc» ¢ dopewem us
anesibCUHOBOIro COKO U ropunubl, 3esieHbliM MACSIOM
U3 YKPONQ U PIKAHBIMU K|POCTUHN)
50
TyHey "TaTtaku" ¢ MQHroBbiIM TAPTAPOM U ABOKAAO0 HA rpune
U CTPYI KON TyHUa «boHuto»
45
OBouwHoe accopTu
(TomarTbl, nepeu, Gonrapckun, orypubl, cenbaepen, peamnc
C OSfIMBKOBbLIM MOCSIOM U CBEJKel 3e51eHbIO0)
100
CAJNATDI (B cTton)
Canat «MacHon» c roBsanHou
100
Canat «Lle3apb» € ubinIeHKoOM B GHUOYCHOM coyce
100
Kpab-nococb nox «wybons»
(Nococb ropsiuero konuexus, KapTtodpesnb, MOPKOBb, CBEXKUI
orypeu, coyc «ManoHes»)
100

roPsiUAg 3AKYCKA (nopumnoHHo)

NynbeH u3 necHbix rpubos Noa CbIPHON KOPOUKOMN
100
FOPAUEE BNMIOAO (oaHo Ha BbIGOP, NOPUNOHHO)

(Pune ubinneHka c coycom BBQ c 6einbu kaptodenem
250
CTenK U3 CBUHUHDI ¢ KapTodpenem Anaaxo n rpubHbiMm coycom
250
Cynak c KpeMoMm u3 cenbaepen ¢ KapTtodgenbHbIM Niope
250
XINEBHAG KOP3UHA
(Mwennunasa 6ynouka, sepHoBas, pPrKaHOS
NoAaGeTcs Co CAINBOUHDBIM MOCSIOM)
85
PPYKTOBOE ACCOPTHU

100

TOPT

100

HANMUTKU
Kodpe 3aBapHon/uan
150
Be3numutHbin 6e3anKoronbHbIN NaKeT:
Mopc KniorKBeHHbINn, Cok a610uHbIN, anenbCUHOBbLIN
Boaa muHepanbHaa 6/r, ras

Bbixon: 1250 rp./ uen.



	РЕСТОРАН "БЕРИНГ"
	+ Т/Х КЛАСС "МОСКВА"
	"ПЕТЕРБУРГСКИЙ ДРАЙВ"
	программа в ресторане 5 часов + прогулка на т/х 1,5 часа
	28 июня, 1 - 5 июля 2027 года
	сборный выпускной 11 класс


	ТАЙМИНГ
	18.00 - 19.00
	Трансфер от школы в ресторан
	Транспортное обслуживание для выпускников
	19.00
	Торжественное открытие вечера
	Проход Выпускников по Красной дорожке
	19.00- 01.00
	БАНКЕТ в ресторане
	ШОУ - ПРОГРАММА
	ВЕДУЩИЙ И DJ
	ГРАНДИОЗНЫЕ ГОРКИ  ШАМПАНСКОГО И ЛИМОНАДА

	ШОУ БАРАБАНЩИЦ
	КАВЕР-ГРУППА
	BUBBLE ИЛЛЮЗИОН ШОУ
	ЭКСКЛЮЗИВНЫЙ ТОРТ
	00.00 - 00.30
	Трансфер для выпускников на причал
	Транспортное обслуживание
	00.30-02.00
	Прогулка для выпускников на теплоходе по акватории Невы (1,5 часа)
	Теплоход класс "Москва" (двухпалубный), просмотр развода мостов, дискотека с модным МС
	00.00 - 01.00
	Продолжение вечера в ресторане для взрослых
	Ведущий, DJ
	02.00 - 03.00
	Окончание прогулки выпускников на теплоходе. Трансфер к школе
	Транспортное обслуживание для выпускников
	В стоимость включено:
	Транспортное обслуживание для выпускников (от 10 чел.) по маршруту:
	Школа-Ресторан-Причал-Школа
	БАНКЕТ. Безлимитный пакет безалкогольных напитков
	Пробковый сбор включен - алкогольные напитки можно привезти свои
	Эсклюзивный ТОРТ для всех участников банкета
	ШОУ - ПРОГРАММА
	Шоу Барабанщиц, Кавер-группа, Bubble Иллюзион шоу
	Прогулка для выпускников на теплоходе по акватории Невы (1,5 часа) c MC дискотекой
	Профессиональная Видеосъёмка и Фотосъемка на все мероприятие. Монтаж фильма
	Охрана в ресторане и на теплоходе




	Стоимость программы:
	для выпускника / взрослого


	29 000 руб. / 15 000 руб.
	Ведущий вечера -
	Николай Гарда
	Красная Дорожка
	ГОРКИ
	ШАМПАНСКОГО
	Шоу барабанщиц
	КАВЕР-Группа
	Bubble illusion
	“ПАРАДНЫЙ ПЕТЕРБУРГ”
	В сборной программе

	Фото и Видеосъёмка
	на всё мероприятие
	Проект Меню праздничного банкета
	Мясное ассорти
	(Домашняя буженина, телячий отварной язык,
	пряный ростбиф)
	30/30/30
	Рулетики из ветчины со сливочным сыром
	30
	Рыбное плато
	(Северный Лосось «Граволакс» с фрешем из
	апельсинового сока и горчицы, зеленым маслом
	из укропа и ржаными кростини)
	50
	Тунец "Татаки" с манговым тартаром и авокадо на гриле
	и стружкой тунца «Бонито»
	45
	Овощное ассорти
	(Томаты, перец болгарский, огурцы, сельдерей, редис
	с оливковым маслом и свежей зеленью)
	100
	Салат «Мясной» с говядиной
	Салат «Цезарь» с цыпленком в анчоусном соусе
	Краб-лосось под «шубой»
	(Лосось горячего копчения, картофель, морковь, свежий огурец, соус «Майонез»)
	Жульен из лесных грибов под сырной корочкой
	100
	Филе цыпленка с соусом BBQ c бейби картофелем
	250
	Стейк из свинины с картофелем Айдахо и грибным соусом
	250
	Судак с кремом из сельдерея с картофельным пюре
	250
	ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА
	(Пшеничная булочка, зерновая, ржаная
	подается со сливочным маслом)
	85

	ФРУКТОВОЕ АССОРТИ
	100

	ТОРТ
	100

	НАПИТКИ
	Кофе заварной/чай
	150
	Безлимитный безалкогольный пакет:
	Морс клюквенный, Сок яблочный, апельсиновый
	Вода минеральная б/г, газ

	Выход: 1 250 гр./ чел.


